Empfehlung unseres Kiichenchef's
in der Wochenkarte

APERITIF - EMPFEHLUNG
Rose Royal Born Rose Brut Barcelona mit Wild Berry und geeisten Beeren € 3,90
Winterspritzer Wein, Soda, hausgemachter Gliihweinsirup € 5,90

Vorspeisen:

Vegane Tomatensuppe mit Sahnehaube
€ 5,90

Gamssuppe
€7,10

Gebackene Champignons
Salatgarnitur / Sauce Tartare
als Vorspeise € 8,10 oder € 14,80 als Hauptspeise

Gerduchertes Lachstatar
Gurkendressing / Kren / Salatbouquet / Geback
€ 14,20

Gerduchertes Forellenfilet vom Ennsmannbauer aus Unken
Sahnekren / Salatbouquet / Gebdck
€ 13,80

WEINEMPFEHLUNG
A Glasl Sauvignon blanc Weingut Dillinger - die 7 Jungwinzer, Stidsteiermark DAC € 4,40

Hauptspeisen:

Altwiener Zwiebelrostbraten mit Basmatireis
€ 19,90

.Schawrma”
Wrap gefiillt mit Hiihnerfilet, Zwiebel, Essiggurken, Kraut
Knoblauch Dip / SiiBkartoffel Pommes
€ 15,80

Gebratenes Saiblingsfilet
Kohlrabi-Rahmgemiise / Kartoffel-Krdutertaler
€ 23,70



Rosa gebratener Hirschriicken

Steinpilz-Rahmsauce / Kohlsprossen / Kartoffel-Krdutertaler

€ 26,70

Neu Stiegl Zwickl  0,31/0,51 €4,20/€5,00

Geschmorte Lammstelze
Wirsing-Rahmgemiise / Polentataler
€ 27,90

Rumpsteak vom Innviertler Kalb (2509)
Pfeffersauce / Speckbohnen / Kroketten
€ 32,00

WEINEMPFEHLUNG
A Glas| Blaufrdnkisch "Vielfalt" Weingut Gober+Freinbichler, Burgenland

Vegan Gefiillte Paprika auf Dillsauce
(gefiillt mit Bulgur und Gemiise)

Vegan Kichererbseneintopf mit Gemiise

Nur am Sonntag

Rindsgulasch mit Spdtzle €16,90

Hausgemachte Desserts & Mehlspeisen

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster
Panna Cotta mit Kirschragout

Germknodel mit Mohn + Zucker (mit Vanillesauce oder Butter)
(= 20 Minuten Wartezeit)

Italienisches Tiramisu

Sachertorte

Zwetschkenkuchen

Eierlikortorte mit Gewiirzkuchen und Beeren
Spekulatius-Kdsesahnetorte mit Mandarinen
Erdbeer-Himbeer-Kokos-Torte (Zucker- und Gluten frei)
Apfelstrudel (mit Schlag oder Vanillesauce + € 1,30)

€4,80

€ 14,60

€ 13,90
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